
Trocknen

Gemüse- und Salatschleuder
KS-600 ECO
Die Gemüse- und Salatschleuder KS-600 ECO mit einer Schleudergeschwindigkeit von 600
Umdrehungen pro Minute und fester Schleuderzeit gewährleistet ein konstantes
Trocknungsergebnis.

bis 1.250 kg/h   Kapazität
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Gemüse- und Salatschleuder KS-600 ECO

Ihr Nutzen

Reinigungsfreundlicher Schleuderbereich beugt

Schmutzablagerungen vor

Optimaler Wasserablauf

Robuste Bauweise und sichere Bedienung

Produktgruppen

Portrait

Das Basismodell mit fester
Schleudergeschwindigkeit und -dauer

Die Gemüse- und Salatschleuder KS-600 ECO
schleudert Produkte mit einer
Schleudergeschwindigkeit von 600 Umdrehungen
pro Minute und einer festen Schleuderdauer. Die
einfache Bedienung und Reinigung machen sie zum
benutzerfreundlichen Grundmodell. Eine kurze
Armortisationsdauer ist durch ein günstiges
Preis-/Leistungsverhältnis gegeben. 

Die Gemüse- und Salatschleuder KS-600 ECO kann
in Verarbeitungslinien integriert oder als stand-
alone Maschine verwendet werden. Als Bestandteil
von Verarbeitungslinien steht sie im Anschluss an
den Waschprozess, nach dem die gewaschenen
Produkte in die Schleuderkörbe gefüllt und manuell
in die KS-600 ECO gestellt werden. 
Mit ihrer robusten, offenen Bauweise und ihrem
hygienischen Design zur Vermeidung von
Schmutzablagerungen im Schleuderbereich sorgt
die KS-600 ECO für einen zuverlässigen und
benutzerfreundlichen Schleuderprozess.  
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Gemüse- und Salatschleuder KS-600 ECO

Vorteile

Einfache Reinigung dank
hygienischem Design

Die offene Bauweise macht den
Schleuderbereich leicht zugänglich, sodass
er schnell gereinigt werden kann und auch
für Wartungsarbeiten gut zugänglich ist.
Sensoren zur Deckelschließerkennung
befinden sich im hinteren Mechanikgehäuse
und im Maschineninnenraum gibt es keine
rechtwinkligen Kantungen, um
Schmutzablagerungen im Schleuderbereich
zu vermeiden.

Optimaler Wasserablauf

Durch den geneigten Boden und das
Ablaufrohr mit 60 mm Durchmesser läuft
das Wasser schnell und zuverlässig ab.

Einfache Bedienung

Die KS-600 ECO schleudert Produkte mit
einer Geschwindigkeit von 600
Umdrehungen pro Minute bei
vorgegebener Schleuderdauer. Sie eignet
sich zur Verarbeitung gleichbleibender bzw.
ähnlicher Produkte und gewährleistet ein
konstantes Trocknungsergebnis bzw.
verringert die Abtropfzeiten von
Dosenwaren. 

Technische Daten

Elektrische Leistung Leistung 0,75 kW

Spannung 3~400 V N/PE

Frequenz 50 Hz

Maße LxBxH 862 x 595 x 927 mm

Gewicht 140 kg

Sonstiges Schleuderdrehzahl 600 U/min.

Korbvolumen 44 l
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Gemüse- und Salatschleuder KS-600 ECO

Die angegebenen Daten sind Standard-Angaben. Darüber hinaus ist z.B. eine Anpassung an andere Versorgernetze (z.B. 230V/60 Hz) optional
möglich (ausgenommen sind manuelle und pneumatische Maschinen). Änderungen sind vorbehalten.
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