KR.NEN®

DIE KRONE FUR FRISCHE

Vorbereiten

Putztisch fur 4 Personen

Der Putztisch flr vier Personen vereinfacht das Vorbereiten von Produkten auf weitere
Verarbeitungsschritte. Salat, Obst und Gemuse kdnnen benutzerfreundlich geputzt oder
geteilt werden.
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KR.NEN®

DIE KRONE FUR FRISCHE

Ihr Nutzen

W Effiziente und benutzerfreundliche Vorbereitung
der Produkte

W Abfallschachte fur die einfache Abfihrung des
Abfalls

M Auswahl an Zubehér fur einen effizienten

Arbeitsablauf

Portrait

Einfaches Vorbereiten, Teilen und Putzen
von Gemuse, Obst und Salat vor der
weiteren Verarbeitung

Mit dem Putztisch kénnen vier Personen gleichzeitig
Produkte auf weitere Verarbeitungsschritte
vorbereiten. Der fahrbare Tisch verflugt Gber vier
abnehmbare Schneidebretter und zwei
Abfallschachte zum einfachen Entsorgen des
Abfalls. Er vereinfacht das Putzen und Teilen von
Salat, Obst und Gemdse. Die offene Konstruktion
aus Edelstahl ist sehr einfach zu reinigen.

Der Putztisch ist in verschiedenen Versionen

erhaltlich: fur eine, vier, sechs, acht oder zehn
Personen.
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Putztisch fir 4 Personen

Produktgruppen

2 WoROr
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KR‘NEN®

DIE KRONE FUR FRISCHE

Vorteile

Ergonomische Arbeitshéhe

Dank der Hohenverstellung erméglicht er
eine ergonomische Arbeitshéhe.

Technische Daten

Putztisch fir 4 Personen

Optimal angepasst fir die
Anbindung an
Bandschneidemaschinen

Der Putztisch ist optimal fur die Anbindung
an eine Bandschneidemaschine geeignet, in
der die vorbereiteten Produkte dann
geschnitten werden. Er ist jedoch auch
einzeln nutzbar oder zur Vorbereitung der
Verarbeitung in anderen Maschinen
geeignet.

MaRe LxBxH

Gewicht

1

6

420 x 881 x 878 mm

5kg

Die angegebenen Daten sind Standard-Angaben. Daruber hinaus ist z.B. eine Anpassung an andere Versorgernetze (z.B. 230V/60 Hz) optional
méglich (ausgenommen sind manuelle und pneumatische Maschinen). Anderungen sind vorbehalten.
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