Praxisnahe Lésungen und neue Impulse

fur die Fresh-Cut-Branche

KRONEN | Kehl » Der KRONEN Kundentag 2025 kniipfte an die erfolgreiche Tradition der vergangenen Jahre

an und brachte erneut Fresh-Cut-Unternehmen aus aller Welt in Kehl am Rhein zusammen. Bereits seit 2008 ;
veranstaltet die KRONEN GmbH das zweitdgige Event, das sich als Plattform fiir Austausch, Wissenstransfer und

die Présentation neuer Losungen etabliert hat. Dem Kundenta
dem die weltweiten KRONEN-Vertretungen aktuelle Entwickiu

praxisnah informiert wurden.

Teilnehmerinnen und Teilnehmer

aus rund 45 Landern an, um sich
uber innovative Technologien, be-
wahrte Maschinen und Branchen-
trends zu informieren - und das
Feedback der Besucherinnen und
Besucher fiel durchweg positiv aus.
In den Produktionshallen und im
Showroom in  Kehl prasentierte
KRONEN gemeinsam mit seinen
Partnern — darunter iWE GH, Pro-
Minent, sterilAir, GKS Packaging
und Citrosol auf einer Fliche
von rund 3.200 m2 ein breites
Spektrum an bewihiten und neu
en  Technologien. Besonderes
Highlight waren die praxisnahen
Live-Demonstrationen der Maschi
nen wie zB. Trocknungssystem
K850, Avocado-Roboter-Lﬁsung.
CAP 350 Krautschneidemaschine,
Tona V Schneidemaschine, Wirfel-,
Streifen- und Scheiben-Schnelde-
maschinen KUJ-V und KUJ HC-
220, Flex L Verpackungsmaschine,
Bunker-Wiegeband und Normwa-
gen-Wiegesystem vom KRONEN-
Partner IWEIGH sowie eine kom-
plette Verarbeitungslinie und vie-
len weiteren Klassikern aus dem
KROMNEN-Sortiment.

I n diesem Jahr reisten knapp 200

Expertenwissen
kompakt: Highlights aus
dem KRONEN Forum

Neben den Maschinenvorfiuhrun-
gen bot das KRONEN Forum an-
wendungsbezogene Fachvortrage
von internationalen Expertinnen
und Experten, die aktuelle Bran-
chenthemen praxisnah beleuchte-
ten:
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Fernando Giner
von CITROSOL
ging auf effizi-
entes Wasser-
management
ein.

* Effektives Waschwasser-Manage-
ment: Im KRONEN Forurm ver-
deutlichte Fernando Giner von
CITROSOL S.A. aus Spanien wie
entscheidend ein sicheres und ef-
fizientes Waschwasser-Manage-
ment fur die Qualitdt und Lebens-
mittelsicherheit in der Fresh-Cut-
Branche ist. Mikroorganismen
im Waschwasser kénnen nicht
nur die Haltbarkeit verkirzen,
sondern auch ein Risiko fir die
Produktsicherheit darstellen, Mit
dem KRONEN Citrocide® System-
stellte er eine Lésung vor, die
eine zuverldssige Desinfektion
des Waschwassers mit perma-
nenter Echtzeitkontrolle ermég-
licht-und das ohne die Bildung
unerwiinschter  Nebenprodukte.
Fur die Besucher aus der Salat-,
Gemuse- und Obstverarbeitung
ist dies ein direkt anwendbarer

g voraus ging das internationale Sales Meeting, bei
ngen kennenlernten und in intensiven Schulungen

dies: weniger Give-away, bessere
Rezeptireue, gleichbleibende Pro-
duktqualitdt und eine verbesser-
te Rickverfolgbarkeit. Dariiber
hinausstellte IWEIGH Zukunfts-
perspektiven  wie  Kl-gestiitzte
Auswertungen, Machine Learning
zur Fehlererkennung und loT-An-
bindungen vor. Diese Entwicklun-
gen helfen Produzenten von Salat,
Gemuse oder Obst, ihre Anlagen
zukunftssicher zu machen und
ihre Wettbewerbsfahigkeit in ei-
nem stark kostengetniebenen

Ansatz, um hichste Hygienestan-
dards zu gewibhrleisten, Wasser
effizienter zu nutzen und gesetzli
che Vorgaben sicher einzuhalten,
Damit wird die Verarbeitung nicht
nur sicherer, sondern auch nach-
haltiger und wirtschaftlicher. In
Deutschland ist die Losung zuge-
lassen fir Lebensmittel aus biolo-
gischem Anbau.

* Moderne Wagetechnik fir mehr
Kontrelle in der Produktion: Joris
Piqueur von iWEIGH B.V aus den
Niederlanden zeigte praxisnah,
wie moderne Wégetechnik ent-
scheidend dazu beitrégt, Produk-
tionsprozesse in der Lebensmit-
telverarbeitung besser zu steuern.
Durch kontinuierliche Datenerfas-
sung, prazise Prozesskontrolle
und Automatisierung kénnen Un-
ternehmen Effizienz und Genau-
igkeit steigern, Konkret bedeutet
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Die Live-Demonstrationen der Maschinen, hier die Waschmaschine HEWA
2 3800, gehorten zu den Highlights des KRONEN Kundentags.

Markt zu sichern. Der Nutzen fiir
die Zielgruppe: exaktere Prozess-
steuerung, reduzierte Verluste
und mehr Transparenz in der Pro-
duktion.

* Sauberkeit in  Druckluftsyste-
men' Hygiene und Luftqualitat
i Fokus: Bjorn Prinz von SMC
Deutschland achte deutlich, dass
Druckluft - obwohi in vielen Pro-
duktionsprozessen unverzichtbar
- oft als Hygienefaktor unter
schatzt  wird. Verunreinigungen
wie Ol Partikel oder Mikroorga
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Die Schneidemaschinen von KRONEN ksnnen eine

Vielzahl von Produkten verarbeiten.

nismen konnen nicht nur die Pre-
duktqualitat beeintrachtigen, son-
dern auch Maschinen schidigen
und damit die gesamten Lebens-
zykluskosten negativ beeinflus-
sen. Anhand der internationalen
Norm 1SO 8573-1:2010 stellte er
praxisgerechte Mafinahmen vor,
wie Lebensmittelbetriebe ihre
Druckluftsysteme effektiv  reini-
gen, uberwachen und kontrolije-
ren konnen. Fir die anwesenden
Fachbesucherinnen und Fach-
besucher aus der Lebensmittel-
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